協志高職觀光科飲料調製教室使用管理規則
第1條 使用本教室時，每班務必由實習股長負責完成設備使用保養紀錄檢查單上所有項目後，由任課老師及管理教室人員檢查通過簽名後方准離開教室。
第2條 於專業教室內上課一律穿著飲料調製丙級檢定規定之服裝儀容；並嚴禁於專業教室內食用公共及私人食物與飲料，違反使用規則及管理辦法一律依校規處分並照價賠償。
第3條 使用班級之各組請自行準備垃圾袋舖設於垃圾桶，並垃圾分類；保持操作環境及地面清潔，離開教室前記得將垃圾一併帶走。
第4條 器具使用規定如下：

1、 請愛惜並小心使用飲調教室所有設備及器具，如有不當毀損必須照價賠償。
2、 所有物品必須擦洗乾淨，果漿瓶拿取完畢請擦拭瓶口瓶身後始可歸回原位。
3、 水槽使用完畢後，請將濾網內殘渣清理乾淨並倒蓋；各項器具與杯具不可使用金屬清潔刷或菜瓜布清洗，以免損害表層造成損壞。
4、 抹布亦請清洗乾淨，並且置於礦泉水桶上並攤開使其自然風乾。
5、 拿取冰塊請使用冰鏟，勿將冰鏟置放於製冰機內注意衛生。
6、 教室內之各項物品未經許可夾帶或偷竊者一律依校規處分，並以三倍價格賠償之。
第5條 專業教室打掃規則如下：
1、 使用班級於下課前預留20分鐘做清掃工作；教師示範桌請任課教師指派同學清掃。
2、 清潔工作含拖地、窗戶擦拭、工作檯、水槽、水桶及廚餘桶要分類並洗淨。
3、 清潔做完後，請負責任課老師及管理教室人員檢查水電及總開關。

第6條 使用教室相關設備(如：咖啡機、調酒器皿...等)應有老師在旁指導。
第7條 違反使用規則及管理辦法一律依校規處分，並依情節輕重停止該班使用本飲調教室設備之權益，待管理單位確認該班確有改善並無不當使用之狀況發生，擬准予再次使用。
第8條 本辦法經科務會議通過，經實習處暨校長核備後公佈實施，修改時亦同。
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